กำหนดการ
โครงการส่งเสริมศักยภาพด้านการวิจัยแก่บุคลากรโรงเรียนการเรือน
กิจกรรมที่ ๑: เสวนาเรื่องการประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัส: จากทฤษฎีสู่การนำไปใช้ในงานวิจัยเพื่อการตีพิมพ์ในวารสารวิชาการ
วันที่ ๓๐-๓๑  มีนาคม ๒๕๖๐
ณ ห้องประชุมโรงเรียนการเรือน
ศูนย์วิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสวนดุสิต
………………………………………………

วันที่ ๓๐ มีนาคม ๒๕๖๐

๐๘.๐๐ – ๐๘.๔๕ น. 	ลงทะเบียน
[bookmark: _GoBack]๐๘.๔๕ – ๐๙.๐๐ น. 	กล่าวต้อนรับ โดย ผศ.ดร.กนกกานต์ วีระกุล คณบดีโรงเรียนการเรือน
๐๙.๐๐ – ๑๒.๐๐ น.	- 	ความเป็นมาและความจำเป็นในการใช้ประสาทสัมผัสเพื่อประเมินคุณภาพอาหาร
-	วิธีการคัดเลือกและฝึกฝนผู้ทดสอบ
-	การออกแบบและการวางแผนการทดสอบ 
วิทยากร: ศ.ดร.ปราณี อ่านเปรื่อง 
ภาควิชาเทคโนโลยีทางอาหาร คณะวิทยาศาสตร์ จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 
๑๒.๐๐ – ๑๓.๐๐ น. 	พักรับประทานอาหารกลางวัน
๑๓.๐๐ – ๑๖.๐๐ น. 	-	วิธีการทดสอบความชอบและการยอมรับ 
-	วิธีการทดสอบเชิงพรรณนา 
วิทยากร: ศ.ดร.ปราณี อ่านเปรื่อง 
ภาควิชาเทคโนโลยีทางอาหาร คณะวิทยาศาสตร์ จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 

หมายเหตุ: 	พักรับประทานอาหารว่างระหว่างการประชุม เวลา ๑๐.๓๐-๑๐.๔๕ น. และ เวลา ๑๔.๓๐-๑๔.๔๕ น.
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กิจกรรมที่ ๑: เสวนาเรื่องการประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัส: จากทฤษฎีสู่การนำไปใช้ในงานวิจัยเพื่อการตีพิมพ์ในวารสารวิชาการ
วันที่ ๓๐-๓๑  มีนาคม ๒๕๖๐
ณ ห้องประชุมโรงเรียนการเรือน
ศูนย์วิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสวนดุสิต
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วันที่ ๓๑ มีนาคม ๒๕๖๐

๐๘.๓๐ – ๐๙.๐๐ น. 	ลงทะเบียน
๐๙.๐๐ – ๑๒.๐๐ น.	การใช้สถิติในการประเมินผลการทดสอบ
วิทยากร: ศ.ดร.ปราณี อ่านเปรื่อง 
ภาควิชาเทคโนโลยีทางอาหาร คณะวิทยาศาสตร์ จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 
๑๒.๐๐ – ๑๓.๐๐ น. 	พักรับประทานอาหารกลางวัน
๑๓.๐๐ – ๑๖.๐๐ น. 	ตัวอย่างงานด้านประสาทสัมผัสที่ตีพิมพ์ในวารสารวิชาการ 
วิทยากร: ศ.ดร.ปราณี อ่านเปรื่อง 
ภาควิชาเทคโนโลยีทางอาหาร คณะวิทยาศาสตร์ จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 

หมายเหตุ: 	พักรับประทานอาหารว่างระหว่างการประชุม เวลา ๑๐.๓๐-๑๐.๔๕ น. และ เวลา ๑๔.๓๐-๑๔.๔๕ น.
