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ณ Suan Dusit The Open โรงแรมสวนดสุิต เพลส ชั้น 5 มหำวิทยำลัยสวนดสุติ 

 

วิทยากร : 1. ผู้ช่วยศาสตราจารย์พัทธนันท์ ศรีม่วง และทีม 
  2. อาจารย์จันทร์จนา ศิริพันธวัฒนา และทีม 
 
08.00 – 09.00 น. : ลงทะเบียน 
 
 
09.00 – 12.00 น. : แบบทดสอบวัดความรู้ (Pre-test) 

องค์ความรู้ด้านอาหารและโภชนาการตามช่วงวัย 
  กิจกรรมการวัดมวลกายและการอธิบายผล 
    แบบทดสอบวัดความรู้ (Post-test) 
 
12.00 – 13.00 น. : รับประทานอาหารกลางวัน 
 
13.00 – 17.00 น. : แบบทดสอบวัดความรู้ (Pre-test) 

องค์ความรู้ด้านการบริหารจัดการและสุขาภิบาลอาหาร 
    กิจกรรมฐานความรู้ด้านสุขาภิบาล 4 ฐาน 
    แบบทดสอบวัดความรู้ (Post-test) 
 
17.00 น.  : รับใบประกาศนียบัตร 
 
หมำยเหตุ  รับประทานอาหารว่าง เวลา 10.30 น. และ 14.30 น. 
  ก าหนดการอาจเปลี่ยนแปลงได้ตามความเหมาะสม 

 
 


