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1. ประวััติิควัามเป็นมา

สวนดุุสิตโฮมเบเกอรี่่� เป็็นหน่วยงานอิสรี่ะภายใต้การี่
ดุำเนินงานของมหาวิทยาลัยั ในอดุ่ตชื่่�อโครี่งการี่บริี่การี่อาหารี่
แลัะขนมอบ มหาวทิยาลัยัรี่าชื่ภัฏสวนดุุสติ โดุยโครี่งการี่น่�เรี่ิ�ม
ดุำเนินงานเม่�อวันท่� 29 พฤษภาคม พ.ศ. 2528 ภายใต้การี่
บรี่ิหารี่งานโดุย ศาสตรี่าจารี่ย์เรี่วดุ่ วงศ์พรี่หมเมฆ อธิิการี่บดุ่ 
แลัะ ผู้้้ชื่่วยศาสตรี่าจารี่ย์มณี่ โกศุมาศ เม่�อวันท่� 2 พฤษภาคม 
พ.ศ. 2528 มหาวิทยาลััยรี่าชื่ภัฏสวนดุุสิต (ชื่่�อ วิทยาลััยครี่้
สวนดุุสิตในสมัยนั�น โดุยไดุ้รี่ับมอบหมายจากสภาการี่ฝึึกหัดุ
ครี่้) ไดุ้รี่่วมกับบรี่ิษัท ลั่เวอรี่์บรี่าเธิอร์ี่ (ป็รี่ะเทศไทย) จำกัดุ 
จดัุการี่อบรี่มวิชื่าขนมอบให้กบัเยาวชื่นท่�มอ่ายุรี่ะหว่าง 17 ถึงึ 
25 ป็ ีท่�มฐ่านะยากจนแลัะยังไม่มอ่าชื่พ่ โดุยมวั่ตถึปุ็รี่ะสงค์ให้
เยาวชื่นเหลัา่น่�มค่วามรี่้พ้่�นฐานแลัะมท่กัษะในการี่ทำขนมอบ 
เพ่�อให้สามารี่ถึนำไป็ป็รี่ะกอบอาชื่่พไดุ้ทั�งอาชื่่พส่วนตัวแลัะ
สามารี่ถึทำงานกับห้างรี่้านหรี่่อบรี่ิษัทเอกชื่นไดุ้ รี่วมถึึงการี่
ส่งเสรี่ิมเยาวชื่นให้เป็็นทรี่ัพยากรี่มนุษย์ท่�ม่คุณีภาพของชื่าติ 
สอดุคลั้องกับนโยบายในวารี่ะแห่งป็ีเยาวชื่นสากลั แลัะยัง
เป็็นการี่ยกสถึานะภาพในทางเศรี่ษฐกิจแลัะสังคมอ่กดุ้วย 
โดุยในการี่อบรี่มครี่ั�งน่�ผู้้้เข้ารี่ับการี่อบรี่มไม่ต้องเส่ยค่าใชื่้จ่าย
ใดุ ๆ  ทั�งสิ�น ม่เยาวชื่นท่�เข้ารี่ับการี่อบรี่ม 16 คน เป็็นชื่าย 4 
คน แลัะหญิิง 12 คน ใชื่้เวลัาอบรี่ม 4 สัป็ดุาห์ ตั�งแต่วันท่� 3 
เมษายน พ.ศ. 2528 จนถึึงวันท่� 2 พฤษภาคม พ.ศ. 2528 

โดุยการี่อบรี่มจะมุ่งเน้นการี่ป็ฏิบัติแลัะฝึึกงานให้เยาวชื่นผู้้้
เข้ารี่ับการี่อบรี่ม ไดุ้รี่ับความร้้ี่ ความเข้าใจ เก่�ยวกับการี่ใชื่้
เคร่ี่�องม่อในการี่ผู้ลิัตขนมอบ แลัะวิธิ่การี่เก็บรัี่กษาเคร่ี่�องม่อ
อย่างถึ้กต้อง ศึกษาภาคป็ฏิบัติดุ้วยตนเองให้ม่ความชื่ำนาญิ 
ความมั�นใจ แลัะความเข้าใจกรี่ะบวนการี่ในการี่ป็รี่ะกอบ
อาช่ื่พขนมอบอย่างดุ่ แต่ปั็ญิหาท่�เกิดุขึ�นในขณีะนั�นก็ค่อ 
มหาวิทยาลััย รี่าชื่ภัฏสวนดุุสิต ยังไม่ม่สถึานท่� อุป็กรี่ณี์แลัะ
ทุน ท่�จำเป็็นต้องใชื่้ในการี่ฝึึกงาน แลัะท่�สำคัญิการี่ฝึึกงาน
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ท่�จดัุรี่บัรี่องแขกท่�มาเย่�ยมชื่มสถึาบนัฯ ทั�งในแลัะตา่งป็รี่ะเทศ
โครี่งการี่ดุังกลั่าวไดุ้ดุำเนินการี่มาตั�งแต่ป็ี พ.ศ. 2528 

แลัะดุำเนินการี่ต่อเน่�องกันทุกป็ี เพ่�อบรี่ิการี่จำหน่ายเบเกอรี่่�
แลัะอาหารี่ให้แก่นักศึกษา อาจารี่ย์ แลัะป็รี่ะชื่าชื่นทั�วไป็ใน
รี่าคาป็รี่ะหยดัุ ตอ่มาเม่�อความตอ้งการี่ของผู้้ท้่�มารี่บับรี่กิารี่ม่
มากขึ�น ทางโครี่งการี่จงึป็รี่บัป็รี่งุพฒันา โดุยขยายสถึานท่�แลัะ
เพิ�มเจ้าหน้าท่�โครี่งการี่ให้มากขึ�น รี่วมถึึงม่การี่รี่ับนักศึกษาท่�
จบการี่ศกึษาแลัว้มาทำงานเพรี่าะจำนวนเจา้หนา้ท่�ไมเ่พย่งพอ
กับความต้องการี่ของผู้้้ท่�มารี่ับบรี่ิการี่ ป็ัจจุบันสวนดุุสิตโฮม
เบเกอรี่่�ให้บรี่ิการี่อาหารี่เชื่้า อาหารี่กลัางวัน แลัะผู้ลัิตภัณีฑ์์
ขนมอบทุกชื่นิดุ ไดุ้แก่ คุ�กก่� พาย เดุนนิชื่ ขนมป็ัง เค้ก ทารี่์
ต รี่วมถึึงอาหารี่ว่างต่างๆ ไดุ้แก่ ขนม สาค้ไส้หม้ กรี่ะทงทอง 
สลััดุโรี่ลั เป็็นต้น ทั�งน่� ผู้ลัิตภัณีฑ์์ท่�เป็็นตำนานค่อ ท�อฟฟี�เค้ก 
แลัะเค้กฝึอยทอง ซึึ่�ง ท�อฟฟี�เค้ก เป็็นเค้กท่�ไดุ้รี่ับการี่พัฒนา
ขึ�นในชื่่วงป็ี 2531 เป็็น Sponge cake รี่สมอคค่า โดุยม่หน้า
เคก้ท่�ทำจากคารี่าเมลัแลัะเม็ดุมะมว่งหมิพานตอ์บกรี่อบ เป็น็
ผู้ลัิตภัณีฑ์์ท่�ไดุ้รี่ับความนิยมส้งสุดุ แลัะถ่ึอเป็็นตำนานของ
ป็รี่ะเทศไทยเน่�องจากเป็็นผู้้้ผู้ลัิตแห่งแรี่กของป็รี่ะเทศไทย 
นอกจากน่� ยังไดุ้พัฒนาขนมเค้กท่�ใชื่้ขนมไทยรี่่วมดุ้วย ไดุ้แก่ 
เค้กฝึอยทอง เค้กทองหยอดุ เป็็นต้น 

เป็็นการี่ฝึึกเพ่�อให้เกิดุความชื่ำนาญิจึงต้องผู้ลัิตอาหารี่แลัะ
ขนมจำนวนมาก ๆ  ทำให้สิ�งท่�ตอ้งคำนึงถึงึก็คอ่ ผู้ลัผู้ลิัตท่�ผู้ลิัต
ออกมานั�น จะทำอยา่งไรี่ถึงึจะไดุเ้งนิทนุกลับัคน่มาเพ่�อจดัุซึ่่�อ
วัตถึุดุิบแลัะผู้ลัิตใหม่ไดุ้ โดุยผู้ลัผู้ลัิตท่�ไดุ้ในขณีะฝึึกงานจะม่
การี่นำมาบรี่ิการี่จำหน่ายให้กับบุคลัากรี่ในมหาวิทยาลััยแลัะ
ลัก้คา้จากลัะแวกรี่อบๆ มหาวทิยาลัยัเพ่�อเป็น็ทนุซึ่่�อวตัถึดุุบิมา
ใชื่้ในการี่ฝึึกงาน หลัังจากเสรี่็จสิ�นกิจกรี่รี่มแลัะการี่ฝึึกงานดุัง
กลั่าวแลั้วม่เงินทุนเหลั่ออย้่ 1,692.25 บาท (หนึ�งพันหกรี่้อย
เก้าสิบสองบาทย่�สิบห้าสตางค์) แลัะเงินจำนวนน่�เรี่ิ�มใชื่้เป็็น
ทุนในการี่ดุำเนินงาน “โครี่งการี่บริี่การี่อาหารี่แลัะขนมอบ 
มหาวิทยาลััยรี่าชื่ภัฏสวนดุุสิต”โดุยผู้้้บริี่หารี่ท่านแรี่ก ไดุ้แก่ 
ผู้้ช้ื่ว่ยศาสตรี่าจารี่ยม์ณี ่โกสมุาศ ซึ่ึ�งในขณีะนั�นดุำรี่งตำแหนง่
หัวหน้าหลัักส้ตรี่คหกรี่รี่มศาสตร์ี่ โดุยม่ผู้้้บริี่หารี่ท่านต่อมา 
ไดุ้แก่ ผู้้้ชื่่วยศาสตรี่าจารี่ย์วันเพ็ญิ จงสวัสดุิ� ซึ่ึ�งเป็็นผู้้้ท่�เป็็น
ตำนานของวงการี่เบเกอรี่่�ของ ป็รี่ะเทศไทย

ชื่่�อของ “ร้ี่าน Home bakery” ไดุ้รี่ับการี่ตั�งชื่่�อโดุย
ไดุ้รี่ับแรี่งบันดุาลัใจมาจากรี่้านเบเกอรี่่�ในมหาวิทยาลััย
ชื่่�อดัุงในป็รี่ะเทศฟิลัิป็ปิ็นส์ ซึึ่�งผู้้้บริี่หารี่ในสมัยนั�นไดุ้แก่ 
รี่องศาสตรี่าจารี่ย์ ดุรี่.ณีัฏฐารี่มณี์ จุฑ์าภัทรี่ แลัะผู้้้ชื่่วย
ศาสตรี่าจารี่ย์มณ่ี โกสุมาศ ไดุ้เคยไป็ศึกษาต่อ แลัะป็รี่ะทับ
ใจเล็ังเห็นว่า มหาวิทยาลััยสวนดุุสิตซึึ่�งม่อัตลัักษณ์ีดุ้าน
อาหารี่ น่าจะม่สถึานท่�ท่�สามารี่ถึใชื่้ในการี่เรี่่ยนการี่สอนแลัะ
จำหน่ายผู้ลัิตภัณีฑ์์เบเกอร่ี่�ให้กับนักเร่ี่ยนนักศึกษาไดุ้ ทั�งน่� 
ตามคำสั�งท่� 239/2529 ให้ดุำเนินการี่ในโครี่งการี่เป็็นไป็ดุ้วย
ความเรี่่ยบรี่้อยแลัะม่ป็รี่ะสิทธิิภาพอาศัยรี่ะเบ่ยบกรี่ะทรี่วง
ศึกษาธิิการี่ว่าดุ้วยโครี่งการี่อาหารี่กลัางวันในโรี่งเรี่่ยน พ.ศ. 
2529 ตั�งแต่วันท่� 1 สิงหาคม พ.ศ. 2529 โครี่งการี่น่�ม่ความ
สำคัญิเพ่�อตอบสนองแผู้นการี่ศึกษา ในเรี่่�องฝึึกงานของ
นกัศกึษาสาขาอาชื่พ่ใหค้รี่บวงจรี่ โดุยการี่ฝึกึงานดุา้นเบเกอรี่่�
แลัะอาหารี่แลัะการี่บริี่การี่ให้กับนักศึกษาอนุป็ริี่ญิญิา สาขา
อาหารี่ ซึึ่�งม่การี่เรี่่ยนทฤษฎ่ีแลัะป็ฏิบัติแลัะหลัักส้ตรี่ม่ความ
ต้องการี่ให้นักศึกษาไดุ้ใชื่้ความรี่้้ภาคทฤษฎี่มาฝึึกป็ฏิบัติงาน
เพ่�อเพิ�มทักษะ เพิ�มป็รี่ะสบการี่ณี์ ในดุ้านอาช่ื่พให้ม่ความ
ชื่ำนาญิมากขึ�น หลัักส้ตรี่ไดุ้กำหนดุการี่ฝึึกงานจำนวน 150 
ชื่ั�วโมง ดุังนั�น โครี่งการี่บรี่ิการี่อาหารี่แลัะขนมอบ จึงไดุ้
กำหนดุโดุยมว่ตัถึปุ็รี่ะสงค ์ดุงัน่� เพ่�อบรี่กิารี่อาจารี่ย ์นกัศกึษา 
แลัะป็รี่ะชื่าชื่น โดุยยดึุหลักัอาหารี่แลัะขนมอบรี่าคาป็รี่ะหยดัุ
แลัะถึก้สขุลักัษณีะ โดุยไม่ไดุห้วงัผู้ลักำไรี่ นำเงินรี่ายไดุไ้ป็ใชื่จ้ดัุ
ซ่ึ่�ออุป็กรี่ณ์ีการี่เรี่ย่นการี่สอน สง่เสริี่มแลัะช่ื่วยเหลัอ่นักศกึษา
ท่�เรี่ย่นจบให้มง่านทำ อก่ทั�งยังเป็น็แหล่ังป็รี่ะชื่าสัมพนัธิค์วาม
เข้มแข็งของมหาวิทยาลััยสวนดุุสิตดุ้านอาหารี่ โดุยเป็็นสถึาน
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ดุ้านการี่บริี่หารี่จดัุการี่ทางการี่เงิน สวนดุสิุตโฮมเบเกอรี่่� 
ไดุจ้ดุทะเบย่นจดัุตั�งเป็น็ คณีะบคุคลั คณีะกรี่รี่มการี่สวนดุสุติ 
โฮมเบเกอรี่่� ตั�งแต่วันท่� 26 มิถึุนายน 2549 โดุยม่รี่ะบบการี่
ชื่ำรี่ะภาษ่ทั�งกลัางป็ี แลัะป็ลัายป็ี โดุยการี่ดุำเนินการี่เป็็น
ไป็ตามรี่ะบบภาษ่ม้ลัค่าเพิ�ม ทั�งน่� ผู้ลัิตภัณีฑ์์ไม่ไดุ้เพ่ยงแค่
จำหน่ายในมหาวิทยาลััยยังไดุ้ส่งจำหน่าย ณี รี่้านสะดุวกซึ่่�อ
แลัะรี่้านกาแฟอ่�นๆ เพ่�อให้บริี่การี่ผู้ลัิตภัณีฑ์์ขนมให้ถึึงม่อ
ลั้กค้าไดุ้อย่างกว้างขวางขึ�น รี่วมถึึงม่การี่ใชื่้รี่ะบบการี่ชื่ำรี่ะ
เงินแลัะรี่ะบบการี่อำนวยความสะดุวกให้กับลั้กค้าหน้ารี่้าน
แลัะลั้กค้าออนไลัน์ ไดุ้แก่ การี่ชื่ำรี่ะเงินผู้่านรี่ะบบ QR code 
การี่ชื่ำรี่ะเงินผู้่านรี่ะบบบัตรี่เครี่ดิุต การี่ชื่ำรี่ะเงินผู้่านรี่ะบบ 
True wallet การี่ชื่ำรี่ะเงนิผู้า่นรี่ะบบ Rabbit การี่รี่บัสั�งสนิคา้
ผู้่าน Application Line OA. Line wongnai Robinhood 
แลัะ Grab โดุยลั้กค้าสามารี่ถึรี่ับทรี่าบข้อม้ลัส่�อสารี่ผู้่านทาง  
Facebook, Line OA. แลัะ website ของสวนดุุสิต 
โฮมเบเกอรี่่�

ดุ้านมาตรี่ฐานกรี่ะบวนการี่ผู้ลัิต เพ่�อให้เกิดุความมั�นใจ
ในกรี่ะบวนการี่ผู้ลัิตเบเกอรี่่�แลัะอาหารี่ให้ม่คุณีภาพเป็็นไป็
ตามความต้องการี่ของลั้กค้าแลัะสอดุคล้ัองกับกฎีหมายท่�
เก่�ยวข้อง สวนดุุสิตโฮมเบเกอรี่่� จึงไดุ้จัดุทำแผู้นการี่จัดุการี่
รี่ะบบคุณีภาพโดุยไดุ้ ม่การี่ดุำเนินการี่ ดุังต่อไป็น่� 

1.) การี่ดุำเนินการี่ตามข้อกำหนดุของสถึานท่�ผู้ลัิต
อาหารี่ของสำนักงานคณีะกรี่รี่มการี่อาหารี่แลัะยา (อย.) 
ตามหลัักเกณีฑ์์วิธิ่การี่ท่�ดุ่ในการี่ผู้ลิัตท่�บังคับใชื่้เป็็นกฎีหมาย 
(GMP 420) ตามป็รี่ะกาศกรี่ะทรี่วงสาธิารี่ณีสุข (ฉบับท่� 420) 
พ.ศ. 2563 ออกตามความในพรี่ะรี่าชื่บัญิญิัติอาหารี่ พ.ศ. 
2522 เรี่่�อง วธิิก่ารี่ผู้ลัติ เคร่ี่�องมอ่เครี่่�องใชื่ใ้นการี่ผู้ลัติ แลัะการี่
เก็บรี่ักษาอาหารี่ โดุยไดุ้ม่การี่ดุำเนินการี่ต่ออายุในรี่อบ 2 ซึ่ึ�ง
ม่การี่ตรี่วจป็รี่ะเมินจากสำนักงานคณีะกรี่รี่มการี่อาหารี่แลัะ
ยา (อย.) ในชื่่วงวันท่� 25-30 พฤศจิกายน 2565 ซึ่ึ�งเป็็นการี่
รี่บัรี่องสถึานท่�ผู้ลัติเป็น็ไป็ตามกฏหมายท่�ตอ้งป็ฏบิตั ิทั�งน่�สวน
ดุุสิตโฮมเบเกอรี่่�ไดุ้รี่ับรี่องสถึานท่�ผู้ลัิต ตามกฎีหมาย (อย.) 
ตั�งแต่ วันท่� 2 ตุลัาคม 2561

2.) การี่ดุำเนินการี่ผู้ลิัตอาหารี่ แลัะควบคุมคุณีภาพ
ตามมาตรี่ฐาน GHPs & HACCP รี่ะบบมาตรี่ฐาน GHPs & 
HACCP เป็น็รี่ะบบควบคมุแลัะป็รี่ะกนัคณุีภาพรี่ะดุบัสากลั ท่�
ไดุ้รี่ับการี่ยอมรี่ับทั�งในแลัะต่างป็รี่ะเทศว่าเป็็นรี่ะบบท่�ทำให้
กรี่ะบวนการี่ผู้ลัิตอาหารี่เป็็นไป็อย่างเหมาะสม ป็ลัอดุภัย 
แลัะม่คุณีภาพ ป็ัจจุบัน สวนดุุสิตโฮมเบเกอรี่่�ม่การี่จัดุทำ
ค้่ม่อ GHPs&HACCP ท่�ไดุ้ม่การี่นำรี่ะบบ GHPs&HACCP ไป็
ป็ฏิบัติแลัะป็รี่ะยุกต์ใชื่้อย่างม่ป็รี่ะสิทธิิภาพเพ่�อสรี่้างความ
มั�นใจว่า ผู้ลัิตภัณีฑ์์เบเกอรี่่�ท่�ผู้ลัิตโดุยสวนดุุสิตโฮมเบเกอรี่่�จะ
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ม่ความป็ลัอดุภัยต่อผู้้้บรี่ิโภค แลัะม่คุณีภาพท่�สามารี่ถึตอบ
สนองความพึงพอใจต่อลั้กค้าของสวนดุุสิตโฮมเบเกอรี่่� โดุยม่
ความมุง่มั�นในการี่จัดุทำค่้ม่อคุณีภาพแลัะพัฒนารี่ะบบบริี่หารี่
คุณีภาพ แลัะโป็รี่แกรี่มพ่�นฐานดุ้านสุขลัักษณีะในโรี่งงาน
อาหารี่ ตาม Recommended International Code of 
Practice General Principles of Food Hygiene CAC/RCP 
1-1969, Adopted in 1969. Amended in 1999. Revised 
in 1997, 2003, 2020. Editorial corrections in 2011 เพ่�อ
ใชื่้เป็็นแนวทางในการี่บริี่หารี่ แลัะการี่ทำงานของสวนดุุสิต
โฮมเบเกอร่ี่� โดุยไดุ้ม่การี่ใชื่้รี่ะบบคุณีภาพทั�งสองน่�ในองค์กรี่
โดุยจัดุทำค้่ม่อแลั้วเสรี่็จเม่�อวันท่� 14 สิงหาคม 2565 แลัะไดุ้ 
Implement นำรี่ะบบแลัะเอกสารี่สนับสนุนไป็ใชื่้ตั�งแต่วันท่� 
15 สิงหาคม 2565 ทั�งน่� ไดุ้ผู้่านการี่ตรี่วจผู้่าน เม่�อวันท่� 28 
ม่นาคม 2566 

เม่�อป็ี 2554-2555 ผู้้้ชื่่วยศาสตรี่าจารี่ย์วันเพ็ญิ จง
สวสัดุิ� ไดุ้เกษย่ณีอายุลัง แลัะไดุ้มผู่้้ช้ื่ว่ยศาสตรี่าจารี่ย์ เชื่ดิุชื่าย  
แววเท่�ยงธิรี่รี่ม รี่องอธิกิารี่บดุ่ฝึา่ยบรี่หิารี่ในสมยันั�น รี่กัษาการี่
แทนผู้้้จัดุการี่โครี่งการี่โดุยไดุ้ม่การี่พัฒนารี่ะบบการี่บรี่ิหารี่
จดัุการี่วัตถึดุุบิ การี่บรี่หิารี่งานบุคคลั แลัะการี่ป็รัี่บป็รี่งุรี่ะบบ
บำบัดุน�ำเส่ยให้สอดุคลั้องกับแนวป็ฏิบัติท่�ดุ่

ในป็ัจจุบัน สวนดุุสิตโฮมเบเกอรี่่�ภายใต้การี่บริี่หารี่
จัดุการี่ของท่านอธิิการี่บดุ่ รี่องศาสตรี่าจารี่ย์ ดุรี่.ศิโรี่จน์  
ผู้ลัพันธิิน แลัะม่ ดุรี่.จันทรี่์จนา ศิรี่ิพันธิ์วัฒนา เป็็นผู้้้จัดุการี่
โครี่งการี่ โดุยสวนดุุสิตโฮมเบเกอรี่่�เป็็นแหล่ังศึกษาดุ้งาน
ทั�งจากภายในแลัะภายนอกมหาวิทยาลััย เป็็นหน่วยงาน
ท่�ม่บุคลัากรี่ป็รี่ะมาณี 82 คน โดุยไดุ้รี่ับพนักงานท่�ม่ความ
บกพร่ี่องทางห้ แลัะผู้้้ม่ความบกพร่ี่องทางการี่เรี่่ยนร้้ี่ มา
เป็็นพนักงานป็รี่ะจำ จำนวน 8 คน นอกจากน่� สวนดุุสิต 
โฮมเบเกอรี่่� ยังเป็็นแหล่ังฝึึกป็รี่ะสบการี่ณ์ีวิชื่าชื่่พให้กับ
นักศึกษาหลัักส้ตรี่ดุ้านอาหารี่ ไดุ้แก่ คหกรี่รี่มศาสตร์ี่ 
กำหนดุแลัะการี่ป็รี่ะกอบอาหารี่ หลัักส้ตรี่โภชื่นาการี่แลัะ
การี่ป็รี่ะกอบอาหารี่ เทคโนโลัย่ แป็รี่รี่้ป็อาหารี่ เทคโนโลัย่
อาหารี่ แลัะเทคโนโลัย่การี่ป็รี่ะกอบอาหารี่แลัะการี่บรี่ิการี่ 
แลัะนักศึกษาท่�ม่ความบกพร่ี่องทางการี่เรี่่ยนรี่้้จากหลัักส้ตรี่
คหกรี่รี่มศาสตร์ี่ของมหาวิทยาลัยั เพ่�อทำงานร่ี่วมกับบุคลัากรี่ 
แลัะเป็็นการี่พัฒนานักศึกษา รี่วมถึึงให้โอกาสกับนักศึกษา

หรี่่อนักเรี่่ยนท่�ต้องการี่หารี่ายไดุ้พิเศษเพ่�อแบ่งเบาภารี่ะ
ผู้้้ป็กครี่อง นอกจากน่� สวนดุุสิตโฮมเบเกอรี่่� ยังไดุ้รัี่บมอบ
หมายให้ดุ้แลัพ่�นท่� Co-learning space จำนวน 10 แห่ง  
ทั�งในมหาวทิยาลัยั ศน้ยก์ารี่ศกึษานอกท่�ตั�ง จงัหวดัุนครี่นายก 
อำเภอหัวหิน จังหวัดุป็รี่ะจวบค่รี่่ขันธิ์ แลัะวิทยาเขต
สุพรี่รี่ณีบุรี่่ โดุยหน่วยงานไดุ้นำส่งรี่ายไดุ้จากการี่ดุำเนินงาน
ในรี่้ป็ของตัวเงินร้ี่อยลัะ 20 แลัะสนับสนุนในกิจกรี่รี่มต่างๆ 
ของมหาวิทยาลััย รี่วมถึึงเป็็นแหล่ังศึกษาดุ้งานองค์ความรี่้้
ดุ้านการี่บรี่ิหารี่จัดุการี่แลัะผู้ลัิตเบเกอรี่่� ให้กับหน่วยงานทั�ง
ภายในแลัะภายนอก

6) à»�¹Í§¤�¡Ã·ÕèãË�âÍ¡ÒÊ¡Ñº¹Ñ¡àÃÕÂ¹ ¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒáÅÐ¼Ù�º¡¾Ã�Í§ã¹¡ÒÃàÃÕÂ¹ÃÙ�ãË�ä´�·íÒ§Ò¹·Ñé§ã¹ÃÙ»áºº§Ò¹»ÃÐ¨íÒ §Ò¹¹Í¡àÇÅÒàÃÕÂ¹ à¾×èÍãË�
ä´�ÁÕÃÒÂä´�»ÃÐ¨íÒ áÅÐ¹íÒÃÒÂä´�ä»ãª�ã¹ªÕÇÔµ»ÃÐ¨íÒÇÑ¹à¾×èÍáº�§àºÒÀÒÃÐ¢Í§¤ÃÍº¤ÃÑÇ ·Ñé§ã¹Ê�Ç¹¢Í§ºØµÃËÅÒ¹¢Í§ºØ¤ÅÒ¡Ãã¹¡ÒÃ·íÒ§Ò¹
ª�Ç§»�́ ÀÒ¤àÃÕÂ¹ áÅÐÇÑ¹ËÂǾ ÊǾ ÊÑ»´ÒË� ÃÇÁ¶Ö§¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ¢Í§ÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂ·ÕèÊ¹ã¨·íÒ§Ò¹à¾×èÍËÒÃÒÂä´�¾ÔàÈÉ «Öè§ä´�ºÙÃ³Ò¡ÒÃÃ�ÇÁ¡Ñº§Ò¹¢Í§
¤³ÐáÅÐËÅÑ¡ÊÙµÃµ�Ò§æ àª�¹ ÈÙ¹Â�Ê¹à·Èá¹Ðá¹Ç¢Í§ÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂ áÅÐÊíÒ¹Ñ¡§Ò¹¤³Ð¢Í§âÃ§àÃÕÂ¹¡ÒÃàÃ×Í¹ à»�¹µ�¹

6) à»�¹Í§¤�¡Ã·ÕèãË�âÍ¡ÒÊ¡Ñº¹Ñ¡àÃÕÂ¹ ¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒáÅÐ¼Ù�º¡¾Ã�Í§ã¹¡ÒÃàÃÕÂ¹ÃÙ�ãË�ä´�·íÒ§Ò¹·Ñé§ã¹ÃÙ»áºº§Ò¹»ÃÐ¨íÒ §Ò¹¹Í¡àÇÅÒàÃÕÂ¹ à¾×èÍãË�
ä´�ÁÕÃÒÂä´�»ÃÐ¨íÒ áÅÐ¹íÒÃÒÂä´�ä»ãª�ã¹ªÕÇÔµ»ÃÐ¨íÒÇÑ¹à¾×èÍáº�§àºÒÀÒÃÐ¢Í§¤ÃÍº¤ÃÑÇ ·Ñé§ã¹Ê�Ç¹¢Í§ºØµÃËÅÒ¹¢Í§ºØ¤ÅÒ¡Ãã¹¡ÒÃ·íÒ§Ò¹
ª�Ç§»�́ ÀÒ¤àÃÕÂ¹ áÅÐÇÑ¹ËÂǾ ÊǾ ÊÑ»´ÒË� ÃÇÁ¶Ö§¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ¢Í§ÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂ·ÕèÊ¹ã¨·íÒ§Ò¹à¾×èÍËÒÃÒÂä´�¾ÔàÈÉ «Öè§ä´�ºÙÃ³Ò¡ÒÃÃ�ÇÁ¡Ñº§Ò¹¢Í§
¤³ÐáÅÐËÅÑ¡ÊÙµÃµ�Ò§æ àª�¹ ÈÙ¹Â�Ê¹à·Èá¹Ðá¹Ç¢Í§ÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂ áÅÐÊíÒ¹Ñ¡§Ò¹¤³Ð¢Í§âÃ§àÃÕÂ¹¡ÒÃàÃ×Í¹ à»�¹µ�¹

6) à»�¹Í§¤�¡Ã·ÕèãË�âÍ¡ÒÊ¡Ñº¹Ñ¡àÃÕÂ¹ ¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒáÅÐ¼Ù�º¡¾Ã�Í§ã¹¡ÒÃàÃÕÂ¹ÃÙ�ãË�ä´�·íÒ§Ò¹·Ñé§ã¹ÃÙ»áºº§Ò¹»ÃÐ¨íÒ §Ò¹¹Í¡àÇÅÒàÃÕÂ¹ à¾×èÍãË�
ä´�ÁÕÃÒÂä´�»ÃÐ¨íÒ áÅÐ¹íÒÃÒÂä´�ä»ãª�ã¹ªÕÇÔµ»ÃÐ¨íÒÇÑ¹à¾×èÍáº�§àºÒÀÒÃÐ¢Í§¤ÃÍº¤ÃÑÇ ·Ñé§ã¹Ê�Ç¹¢Í§ºØµÃËÅÒ¹¢Í§ºØ¤ÅÒ¡Ãã¹¡ÒÃ·íÒ§Ò¹
ª�Ç§»�́ ÀÒ¤àÃÕÂ¹ áÅÐÇÑ¹ËÂǾ ÊǾ ÊÑ»´ÒË� ÃÇÁ¶Ö§¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ¢Í§ÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂ·ÕèÊ¹ã¨·íÒ§Ò¹à¾×èÍËÒÃÒÂä´�¾ÔàÈÉ «Öè§ä´�ºÙÃ³Ò¡ÒÃÃ�ÇÁ¡Ñº§Ò¹¢Í§
¤³ÐáÅÐËÅÑ¡ÊÙµÃµ�Ò§æ àª�¹ ÈÙ¹Â�Ê¹à·Èá¹Ðá¹Ç¢Í§ÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂ áÅÐÊíÒ¹Ñ¡§Ò¹¤³Ð¢Í§âÃ§àÃÕÂ¹¡ÒÃàÃ×Í¹ à»�¹µ�¹
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1.3  งบประมาณสนับสนุนจากมหาวัิทยาลััย
มหาวทิยาลัยัสนับสนนุสวนดุุสติโฮมเบเกอรี่่� ในลักัษณีะ

ของงบลังทุนสถึานท่� ดุังน่� 
1.3.1 ด้้านงบประมาณ
 มหาวิทยาลััยม่การี่ป็รัี่บป็รีุ่งพ่�นท่�ให้บรี่ิการี่แลัะ

ผู้ลัติอาหารี่ อาทเิช่ื่น Café by Home พ่�นท่�ผู้ลัติแผู้นกท�อฟฟี� 
แลัะพ่�นท่�ให้บรี่ิการี่อาหารี่ ดุังน่�

ตารางที่่� 1 แสดุงงบป็รี่ะมาณีสนับสนุนดุ้านการี่ป็รี่ับป็รีุ่งสถึานท่�ของหน่วยงาน

ปีงบประมาณ สถานที่่� วััตถุประสงค์์การปรับปรุง จำนวันเงินสนับสนุน
   จากมหาวัิที่ยาลััย (บาที่)

2564 Café by home  เพ่�อทำเป็็นพ่�นท่� Co-working space 5,000,000.-
  ของบุคลัากรี่แลัะนักศึกษา

2565 พ่�นท่�ผู้ลัิตแผู้นกท�อฟฟี�เค้ก  เพ่�อให้เป็็นแหลั่งเรี่่ยนรี่้้ท่�สะอาดุแลัะ 10,859,000.-
  ป็ลัอดุภัยสามารี่ถึจัดุทำมาตรี่ฐานเป็็น
  แหลั่งเรี่่ยนรี่้้ดุ้านกรี่ะบวนการี่ผู้ลัิตมาตรี่ฐาน

2566 พ่�นท่�ให้บรี่ิการี่อาหารี่ เพ่�อเป็็นห้องรี่ับป็รี่ะทานอาหารี่ท่�ถึ้ก 11,163,000.-
  สุขลัักษณีะแลัะเป็็นแหลั่งฝึึกป็รี่ะสบการี่ณี์
  วิชื่าชื่่พของนักศึกษา

1.2  พัันธกิจของหน่วัยงาน

01

02

03

04

พันธกิจ
เป็นองค์กรที่นำความเข้มแข็งทางวิชาการของมหาวิทยาลัยด้านอาหารและขนมอบมาทำธุรกิจ
เพื่อสร้างรายได้และนำมาพัฒนามหาวิทยาลัย

สร้างและพัฒนาองค์ความรู้ใหม่ ๆ ทางอาหารและขนมอบเพื่อเสริมสร้างความเข้มแข็ง
ทางวิชาการ

เป็นแหล่งเรียนรู้และฝึกประสบการณ์วิชาชีพด้านอาหารและขนมอบสำหรับนักศึกษา

ให้บริการขนมอบและอาหารที่มีรสชาติดี มีคุณภาพ ปลอดภัยต่อผู้บริโภค ตามมาตรฐานอาหารและข้อกำหนดของ
กระทรวงสาธารณสุข ในราคาที่เหมาะสมให้กับนักศึกษาบุคลากรและประชาชนทั่วไป อย่างมีคุณธรรม จริยธรรมและ
รับผิดชอบต่อสังคม
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1.3.2 ด้้านบุค์ลัากร สวนดุุสิตโฮมเบเกอรี่่�ไดุ้รี่ับการี่
สนับสนุนบุคลัากรี่ทำงานแบบไม่เต็มเวลัาเพ่�อรี่่วมเป็็นคณีะ
ทำงานในการี่ร่ี่วมบริี่หารี่จัดุการี่ ตรี่วจสอบการี่เงิน การี่พัฒนา
ผู้ลัิตภัณีฑ์์ แลัะการี่ป็รี่ะกันคุณีภาพอาหารี่ เพ่�อเชื่่�อมโยงองค์
ความรี่้้กับการี่เรี่่ยนการี่สอน แลัะทำให้เกิดุการี่พัฒนางานให้
เกิดุป็รี่ะสิทธิิภาพยิ�งขึ�น ดุังแสดุงในตารี่างท่� 2 ดุังน่�

ตารางที่่� 2 แสดุงขอ้มล้ับคุลัากรี่สนับสนนุการี่ป็ฏบิตังิานแบบไม่เตม็เวลัาเพ่�อรี่ว่มบรี่หิารี่จดัุการี่  ตรี่วจสอบการี่เงิน การี่พัฒนา 
 ผู้ลัิตภัณีฑ์์ แลัะการี่ป็รี่ะกันคุณีภาพอาหารี่

1.4  แนวัโน้มทศิทางการพัฒันาหน่วัยงานในอนาคติ
1. สรี่า้งองค์ความร้้ี่ดุ้านเบเกอรี่่�จากการี่วิจยัแลัะพัฒนา

นวัตกรี่รี่มจากความเชื่่�ยวชื่าญิการี่ป็ฏิบัติของหน่วยงาน เพ่�อ
เผู้ยแพร่ี่ใหเ้ป็น็ป็รี่ะโยชื่น์ต่อนกัศกึษาแลัะผู้้ท้่�สนใจสรี่า้งอาชื่พ่

2. เป็น็ Excellence center ดุา้นธิรุี่กจิเบเกอรี่่� รี่วมถึงึ
เป็็นแหล่ังสนับสนุนการี่เรี่่ยนการี่สอนแลัะ ฝึึกป็รี่ะสบการี่ณ์ี
วิชื่าชื่่พดุ้านเบเกอรี่่�ท่�ดุ่ท่�สุดุของป็รี่ะเทศ โดุยใชื่้แนวทาง 
สหกิจศึกษาแลัะการี่ศึกษาเชื่ิงบ้รี่ณีาการี่กับการี่ทำงาน  
(Cooperative and Work Integrated Education หรี่่อ 
CWIE) 

3. ให้บรี่ิการี่เบเกอรี่่�เพ่�อตอบสนองความต้องการี่ของ
ลัก้คา้ จากความเชื่่�ยวชื่าญิของบุคลัากรี่ของหน่วยงาน โดุยมุง่
เน้นการี่ผู้ลิัตตามมาตรี่ฐานสากลัแลัะมุง่ส้เ่ป้็าหมายการี่พัฒนา
อย่างยั�งย่น (SDGs) 

4. ยกรี่ะดุับผู้ลัสัมฤทธิิ�ของการี่แบ่งป็ันทรี่ัพยากรี่ แลัะ
บ้รี่ณีาการี่ความร่ี่วมม่อกับเครี่่อข่ายความร่ี่วมม่อกับองค์กรี่
ภายนอก เพ่�อสรี่้างโอกาสในการี่พัฒนาวงการี่ธิุรี่กิจเบเกอรี่่� 
จากความเชื่่�ยวชื่าญิของท่มงานให้เกิดุป็รี่ะโยชื่น์ต่อนักศึกษา
แลัะผู้้ป้็รี่ะกอบการี่เพ่�อแสดุงถึงึความเป็น็มอ่อาชื่พ่ขององคก์รี่ 

ลัำด้ับที่่� ชื่่�อ นามสกุลั สังกัด้ ค์วัามเชื่่�ยวัชื่าญ

 1. ดุรี่.จันทรี่์จนา ศิรี่ิพันธิ์วัฒนา โรี่งเรี่่ยนการี่เรี่่อน บรี่ิหารี่จัดุการี่ธิุรี่กิจอาหารี่

 2. น.ส.กนกวรี่รี่ณี คนซึ่่�อ กองคลััง ดุ้านการี่เงิน

 3. นางรี่ว่วรี่รี่ณี อภิรี่ัตน์ กองคลััง ดุ้านการี่เงิน

 4. นางรี่ัชื่น่กรี่ พลัวิชื่ิต สำนักงานมหาวิทยาลััย ดุ้านการี่เงิน

 5. น.ส.ธิัญิลัักษณี์ อุ่นสุข โรี่งเรี่่ยนการี่เรี่่อน ดุ้านการี่ป็รี่ะกันคุณีภาพ

 6. นายเป็็นเอก ทรี่ัพย์สิน โรี่งเรี่่ยนการี่เรี่่อน ดุ้านการี่ป็รี่ะกันคุณีภาพ

 7. ดุรี่.พรี่รี่ณีรี่พ่ เอ่�ยมทว่เจรี่ิญิ โรี่งเรี่่ยนการี่เรี่่อน ดุ้านการี่พัฒนาผู้ลัิตภัณีฑ์์
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23,253,396.86.-

32,433,554.70.-

17,588,899.94.-19,101,308.89.-

ปีงบประมาณ 2561

ปีงบประมาณ 2562

ปีงบประมาณ 2563

ปีงบประมาณ 2564

ปีงบประมาณ 2564

23,035,574.83.-

307,346.-

517,893.-

276,811.-

455,090.-

ปีงบประมาณ 2561

ปีงบประมาณ 2562

ปีงบประมาณ 2563
ปีงบประมาณ 2564

ปีงบประมาณ 2564

169,908.-

243  คน

294  คน288  คน

204  คน

ปีงบประมาณ 2561

ปีงบประมาณ 2562

ปีงบประมาณ 2563

ปีงบประมาณ 2564 ปีงบประมาณ 2564

245 คน

ตารางที่่� 3 แสดุงงบป็รี่ะมาณีท่�ไดุ้จากการี่ดุำเนินงานเพ่�อ 
 สนับสนุนมหาวิทยาลััยในรี่้ป็เงินสดุ (In cash) 

1.5 สิ�งท่�สวันดุุสิติโฮมเบเกอร่�สนับสนุนให้กับมหาวัิทยาลััย
1.5.1 ดุ้านรี่ายไดุ้ โดุยนำส่งมหาวิทยาลััยเป็็นเงิน 20% จากรี่ายไดุ้ (In cash) แลัะการี่สนับสนุนกิจการี่มหาวิทยาลััยใน

รี่้ป็แบบไม่เป็็นตัวเงิน (in kind) โดุยม่การี่นำส่งมหาวิทยาลััยย้อนหลััง 5 ป็ี เป็็นจำนวนเงินแลัะม้ลัค่า ดุังแสดุงในตารี่างท่� 3 
แลัะ 4 ดุังน่�

 1 2561 23,035,574.83.-

 2 2562 19,101,308.89.-

 3 2563 23,253,396.86.-

 4 2564 17,588,899.94.-

 5 2565 32,433,554.70.-

                รวัมเป็นเงิน 115,412,735.22.-

 ปี ปีงบประมาณ จำนวันเงิน (บาที่)

ตารางที่่� 4 แสดุงม้ลัค่าการี่สนับสนุนมหาวิทยาลััยท่�ไม่เป็็น 
 ตัวเงิน (In kind)

 1 2561 169,908.-

 2 2562 455,090.-

 3 2563 307,346.-

 4 2564 276,811.-

 5 2565 517,893.-

  รวัมเป็นเงิน 1,727,048.-

 ปี ปีงบประมาณ มลูัค่์าเปน็จำนวันเงนิ (บาที่)

ตารางที่่� 5 แสดุงจำนวนนักศึกษาท่�เข้ารี่่วมฝึึกป็รี่ะสบการี่ณี์ 
 วิชื่าชื่่พกับสวนดุุสิตโฮมเบเกอรี่่�

 1 2561 245

 2 2562 204

 3 2563 243

 4 2564 288

 5 2565 294

 ปี ปีงบประมาณ จำนวันนักศึึกษา (ค์น)

1.5.2 เป็น็แหลัง่ฝึกึป็รี่ะสบการี่ณ์ีแลัะการี่เร่ี่ยนรี่้ข้องนกัศกึษา รี่วมถึงึบุคลัากรี่ของมหาวิทยาลัยั ไดุ้แก ่การี่ร่ี่วมในกจิกรี่รี่ม
การี่เรี่ย่นการี่สอนวชิื่าเครี่่�องดุ่�ม แลัะเบเกอรี่่� รี่วมถึงึเป็น็แหลัง่ศกึษาดุง้านใหก้บันกัศกึษาจากหลักัสต้รี่ตา่งๆ ในสว่นท่�เก่�ยวขอ้ง
กับรี่ายวิชื่าเรี่่ยน ดุังน่�
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6) à»�¹Í§¤�¡Ã·ÕèãË�âÍ¡ÒÊ¡Ñº¹Ñ¡àÃÕÂ¹ ¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒáÅÐ¼Ù�º¡¾Ã�Í§ã¹¡ÒÃàÃÕÂ¹ÃÙ�ãË�ä´�·íÒ§Ò¹·Ñé§ã¹ÃÙ»áºº§Ò¹»ÃÐ¨íÒ §Ò¹¹Í¡àÇÅÒàÃÕÂ¹ à¾×èÍãË�
ä´�ÁÕÃÒÂä´�»ÃÐ¨íÒ áÅÐ¹íÒÃÒÂä´�ä»ãª�ã¹ªÕÇÔµ»ÃÐ¨íÒÇÑ¹à¾×èÍáº�§àºÒÀÒÃÐ¢Í§¤ÃÍº¤ÃÑÇ ·Ñé§ã¹Ê�Ç¹¢Í§ºØµÃËÅÒ¹¢Í§ºØ¤ÅÒ¡Ãã¹¡ÒÃ·íÒ§Ò¹
ª�Ç§»�́ ÀÒ¤àÃÕÂ¹ áÅÐÇÑ¹ËÂǾ ÊǾ ÊÑ»´ÒË� ÃÇÁ¶Ö§¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ¢Í§ÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂ·ÕèÊ¹ã¨·íÒ§Ò¹à¾×èÍËÒÃÒÂä´�¾ÔàÈÉ «Öè§ä´�ºÙÃ³Ò¡ÒÃÃ�ÇÁ¡Ñº§Ò¹¢Í§
¤³ÐáÅÐËÅÑ¡ÊÙµÃµ�Ò§æ àª�¹ ÈÙ¹Â�Ê¹à·Èá¹Ðá¹Ç¢Í§ÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂ áÅÐÊíÒ¹Ñ¡§Ò¹¤³Ð¢Í§âÃ§àÃÕÂ¹¡ÒÃàÃ×Í¹ à»�¹µ�¹

6) à»�¹Í§¤�¡Ã·ÕèãË�âÍ¡ÒÊ¡Ñº¹Ñ¡àÃÕÂ¹ ¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒáÅÐ¼Ù�º¡¾Ã�Í§ã¹¡ÒÃàÃÕÂ¹ÃÙ�ãË�ä´�·íÒ§Ò¹·Ñé§ã¹ÃÙ»áºº§Ò¹»ÃÐ¨íÒ §Ò¹¹Í¡àÇÅÒàÃÕÂ¹ à¾×èÍãË�
ä´�ÁÕÃÒÂä´�»ÃÐ¨íÒ áÅÐ¹íÒÃÒÂä´�ä»ãª�ã¹ªÕÇÔµ»ÃÐ¨íÒÇÑ¹à¾×èÍáº�§àºÒÀÒÃÐ¢Í§¤ÃÍº¤ÃÑÇ ·Ñé§ã¹Ê�Ç¹¢Í§ºØµÃËÅÒ¹¢Í§ºØ¤ÅÒ¡Ãã¹¡ÒÃ·íÒ§Ò¹
ª�Ç§»�́ ÀÒ¤àÃÕÂ¹ áÅÐÇÑ¹ËÂǾ ÊǾ ÊÑ»´ÒË� ÃÇÁ¶Ö§¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ¢Í§ÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂ·ÕèÊ¹ã¨·íÒ§Ò¹à¾×èÍËÒÃÒÂä´�¾ÔàÈÉ «Öè§ä´�ºÙÃ³Ò¡ÒÃÃ�ÇÁ¡Ñº§Ò¹¢Í§
¤³ÐáÅÐËÅÑ¡ÊÙµÃµ�Ò§æ àª�¹ ÈÙ¹Â�Ê¹à·Èá¹Ðá¹Ç¢Í§ÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂ áÅÐÊíÒ¹Ñ¡§Ò¹¤³Ð¢Í§âÃ§àÃÕÂ¹¡ÒÃàÃ×Í¹ à»�¹µ�¹

6) à»�¹Í§¤�¡Ã·ÕèãË�âÍ¡ÒÊ¡Ñº¹Ñ¡àÃÕÂ¹ ¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒáÅÐ¼Ù�º¡¾Ã�Í§ã¹¡ÒÃàÃÕÂ¹ÃÙ�ãË�ä´�·íÒ§Ò¹·Ñé§ã¹ÃÙ»áºº§Ò¹»ÃÐ¨íÒ §Ò¹¹Í¡àÇÅÒàÃÕÂ¹ à¾×èÍãË�
ä´�ÁÕÃÒÂä´�»ÃÐ¨íÒ áÅÐ¹íÒÃÒÂä´�ä»ãª�ã¹ªÕÇÔµ»ÃÐ¨íÒÇÑ¹à¾×èÍáº�§àºÒÀÒÃÐ¢Í§¤ÃÍº¤ÃÑÇ ·Ñé§ã¹Ê�Ç¹¢Í§ºØµÃËÅÒ¹¢Í§ºØ¤ÅÒ¡Ãã¹¡ÒÃ·íÒ§Ò¹
ª�Ç§»�́ ÀÒ¤àÃÕÂ¹ áÅÐÇÑ¹ËÂǾ ÊǾ ÊÑ»´ÒË� ÃÇÁ¶Ö§¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ¢Í§ÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂ·ÕèÊ¹ã¨·íÒ§Ò¹à¾×èÍËÒÃÒÂä´�¾ÔàÈÉ «Öè§ä´�ºÙÃ³Ò¡ÒÃÃ�ÇÁ¡Ñº§Ò¹¢Í§
¤³ÐáÅÐËÅÑ¡ÊÙµÃµ�Ò§æ àª�¹ ÈÙ¹Â�Ê¹à·Èá¹Ðá¹Ç¢Í§ÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂ áÅÐÊíÒ¹Ñ¡§Ò¹¤³Ð¢Í§âÃ§àÃÕÂ¹¡ÒÃàÃ×Í¹ à»�¹µ�¹

6) à»�¹Í§¤�¡Ã·ÕèãË�âÍ¡ÒÊ¡Ñº¹Ñ¡àÃÕÂ¹ ¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒáÅÐ¼Ù�º¡¾Ã�Í§ã¹¡ÒÃàÃÕÂ¹ÃÙ�ãË�ä´�·íÒ§Ò¹·Ñé§ã¹ÃÙ»áºº§Ò¹»ÃÐ¨íÒ §Ò¹¹Í¡àÇÅÒàÃÕÂ¹ à¾×èÍãË�
ä´�ÁÕÃÒÂä´�»ÃÐ¨íÒ áÅÐ¹íÒÃÒÂä´�ä»ãª�ã¹ªÕÇÔµ»ÃÐ¨íÒÇÑ¹à¾×èÍáº�§àºÒÀÒÃÐ¢Í§¤ÃÍº¤ÃÑÇ ·Ñé§ã¹Ê�Ç¹¢Í§ºØµÃËÅÒ¹¢Í§ºØ¤ÅÒ¡Ãã¹¡ÒÃ·íÒ§Ò¹
ª�Ç§»�́ ÀÒ¤àÃÕÂ¹ áÅÐÇÑ¹ËÂǾ ÊǾ ÊÑ»´ÒË� ÃÇÁ¶Ö§¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ¢Í§ÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂ·ÕèÊ¹ã¨·íÒ§Ò¹à¾×èÍËÒÃÒÂä´�¾ÔàÈÉ «Öè§ä´�ºÙÃ³Ò¡ÒÃÃ�ÇÁ¡Ñº§Ò¹¢Í§
¤³ÐáÅÐËÅÑ¡ÊÙµÃµ�Ò§æ àª�¹ ÈÙ¹Â�Ê¹à·Èá¹Ðá¹Ç¢Í§ÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂ áÅÐÊíÒ¹Ñ¡§Ò¹¤³Ð¢Í§âÃ§àÃÕÂ¹¡ÒÃàÃ×Í¹ à»�¹µ�¹

ตารางที่่� 6 แสดุงรี่ายชื่่�อหน่วยงานท่�ส่งนักศึกษา/นักเรี่่ยน เข้าฝึึกป็รี่ะสบการี่ณี์วิชื่าชื่่พกับสวนดุุสิตโฮมเบเกอรี่่�

ลัำด้ับที่่� สถาบันการศึึกษา การฝึกึประสบการณว์ัชิื่าชื่พ่ด้า้น

 1 หลัักส้ตรี่ศิลัป็ศาสตรี่บัณีฑ์ิต สาขาวิชื่าคหกรี่รี่มศาสตรี่์ (พิเศษ) ดุ้านอาหารี่ เบเกอรี่่� แลัะบรี่ิการี่
  มหาวิทยาลััยสวนดุุสิต

 2 หลัักส้ตรี่วิทยาศาสตรี่์บัณีฑ์ิต สาขาเทคโนโลัย่การี่ป็รี่ะกอบอาหารี่ ดุ้านอาหารี่ เบเกอรี่่� แลัะบรี่ิการี่
  มหาวิทยาลััยสวนดุุสิต

 3 หลัักส้ตรี่วิทยาศาสตรี่์บัณีฑ์ิต สาขาวิชื่าอุตสาหกรี่รี่มการี่ป็รี่ะกอบอาหารี่ ดุ้านอาหารี่ เบเกอรี่่� แลัะบรี่ิการี่
  มหาวิทยาลััยสวนดุุสิต

 4 หลัักส้ตรี่เทคโนโลัย่บัณีฑ์ิต สาขาวิชื่าเทคโนโลัย่สารี่สนเทศ ดุ้านอาหารี่ เบเกอรี่่� แลัะบรี่ิการี่
  มหาวิทยาลััยสวนดุุสิต

 5 หลัักส้ตรี่ศิลัป็ศาสตรี่บัณีฑ์ิต สาขาวิชื่าภาษาแลัะการี่ส่�อสารี่ ดุ้านเทคโนโลัย่ ส่�อป็รี่ะชื่าสัมพันธิ์ 
  มหาวิทยาลััยสวนดุุสิต  แลัะการี่บรี่ิการี่

 6 โรี่งเรี่่ยนสาธิิตนานาชื่าติ มหาวิทยาลััยมหิดุลั ดุ้านอาหารี่ เบเกอรี่่� แลัะบรี่ิการี่

 7 โรี่งเรี่่ยนเขมะสิรี่ิอนุสรี่ณี์ ดุ้านอาหารี่ เบเกอรี่่� แลัะบรี่ิการี่

 8 คณีะบรี่ิหารี่ธิุรี่กิจ สถึาบันเทคโนโลัย่จิตรี่ลัดุา  ดุ้านอาหารี่ เบเกอรี่่� แลัะบรี่ิการี่

 9 เทคโนโลัย่อุตสาหกรี่รี่มการี่เกษตรี่ อาหารี่ แลัะสิ�งแวดุลั้อม ดุ้านอาหารี่ เบเกอรี่่� การี่บรี่ิการี่ 
  สาขาวิชื่าเทคโนโลัย่อุตสาหกรี่รี่มเกษตรี่แลัะนวัตกรี่รี่ม แลัะป็รี่ะกันคุณีภาพ
  มหาวิทยาลััยเทคโนโลัย่พรี่ะจอมเกลั้าพรี่ะนครี่เหน่อ

 10 คณีะอุตสาหกรี่รี่มเกษตรี่ สาขาวิชื่าวิทยาศาสตรี่์แลัะเทคโนโลัย่การี่อาหารี่ ดุ้านอาหารี่ เบเกอรี่่� การี่บรี่ิการี่ 
  มหาวิทยาลััยเกษตรี่ศาสตรี่์  แลัะป็รี่ะกันคุณีภาพ
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2565
294 คน

2564
288 คน

2561
245 คน

2563
243 คน

2562
204 คน

à»�¹áËÅ�§½�¡»ÃÐÊº¡ÒÃ³�áÅÐ¡ÒÃàÃÕÂ¹ÃÙ�¢Í§¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ ÃÇÁ¶Ö§ºØ¤ÅÒ¡Ã¢Í§ÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂ ä´�á¡� ¡ÒÃÃ�ÇÁã¹¡Ô̈ ¡ÃÃÁ
¡ÒÃàÃÕÂ¹¡ÒÃÊÍ¹ÇÔªÒà¤Ã×èÍ§´×èÁ áÅÐàºà¡ÍÃÕèÃÇÁ¶Ö§à»�¹áËÅ�§ÈÖ¡ÉÒ´Ù§Ò¹ãË�¡Ñº¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ¨Ò¡ËÅÑ¡ÊÙµÃµ�Ò§æ ã¹Ê�Ç¹
·Õèà¡ÕèÂÇ¢�Í§¡ÑºÃÒÂÇÔªÒàÃÕÂ¹ ´Ñ§¹Õé
         1. ÊÇ¹´ØÊÔµâÎÁàºà¡ÍÃÕèà»�¹áËÅ�§àÃÕÂ¹ÃÙ� ã¹ÅÑ¡É³Ð¢Í§¡ÒÃ½�¡»ÃÐÊº¡ÒÃ³�ÇÔªÒªÕ¾¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒâ´ÂÁÕ¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ
à¢�ÒÁÒ½�¡»ÃÐÊº¡ÒÃ³�ÇÔªÒªÕ¾ ÃÇÁ·Ñé§ÊÔé¹ 1,274 ¤¹ â´Âã¹¨íÒ¹Ç¹¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ·Õèà¢�Ò½�¡»ÃÐÊº¡ÒÃ³�ÇÔªÒªÕ¾¹Õé à»�¹
¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ·ÕèÁÕ¤ÇÒÁº¡¾Ã�Í§·Ò§¡ÒÃàÃÕÂ¹ÃÙ�áÅÐ¡ÒÃä´�ÂÔ¹ à»�¹¨íÒ¹Ç¹·Ñé§ÊÔé¹ 156 ¤¹ ¨Ò¡¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ·Ñé§ËÁ´·Õèà¢�Ò
½�¡§Ò¹Â�Í¹ËÅÑ§ 5 »� â´ÂáÊ´§¢�ÍÁÙÅ¨íÒ¹Ç¹¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ·Õèà¢�Ò½�¡»ÃÐÊº¡ÒÃ³�ÇÔªÒªÕ¾ ´Ñ§ÀÒ¾

แหล�งฝ�กประสบการณ�และการเรียนรู� สวนดสิุตโฮมเบเกอรี่

áÊ´§¨íÒ¹Ç¹¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ·Õèà¢�ÒÃ�ÇÁ½�¡»ÃÐÊº¡ÒÃ³�ÇÔªÒªÕ¾¡ÑºÊÇ¹´ØÊÔµâÎÁàºà¡ÍÃÕè

áÊ´§ÃÒÂª×èÍË¹�ÇÂ§Ò¹·ÕèÊ�§¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ/¹Ñ¡àÃÕÂ¹ à¢�Ò½�¡»ÃÐÊº¡ÒÃ³�ÇÔªÒªÕ¾¡ÑºÊÇ¹´ØÊÔµâÎÁàºà¡ÍÃÕè

2565
294 คน

2564
288 คน

2561
245 คน

2563
243 คน
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204 คน

à»�¹áËÅ�§½�¡»ÃÐÊº¡ÒÃ³�áÅÐ¡ÒÃàÃÕÂ¹ÃÙ�¢Í§¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ ÃÇÁ¶Ö§ºØ¤ÅÒ¡Ã¢Í§ÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂ ä´�á¡� ¡ÒÃÃ�ÇÁã¹¡Ô̈ ¡ÃÃÁ
¡ÒÃàÃÕÂ¹¡ÒÃÊÍ¹ÇÔªÒà¤Ã×èÍ§´×èÁ áÅÐàºà¡ÍÃÕèÃÇÁ¶Ö§à»�¹áËÅ�§ÈÖ¡ÉÒ´Ù§Ò¹ãË�¡Ñº¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ¨Ò¡ËÅÑ¡ÊÙµÃµ�Ò§æ ã¹Ê�Ç¹
·Õèà¡ÕèÂÇ¢�Í§¡ÑºÃÒÂÇÔªÒàÃÕÂ¹ ´Ñ§¹Õé
         1. ÊÇ¹´ØÊÔµâÎÁàºà¡ÍÃÕèà»�¹áËÅ�§àÃÕÂ¹ÃÙ� ã¹ÅÑ¡É³Ð¢Í§¡ÒÃ½�¡»ÃÐÊº¡ÒÃ³�ÇÔªÒªÕ¾¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒâ´ÂÁÕ¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ
à¢�ÒÁÒ½�¡»ÃÐÊº¡ÒÃ³�ÇÔªÒªÕ¾ ÃÇÁ·Ñé§ÊÔé¹ 1,274 ¤¹ â´Âã¹¨íÒ¹Ç¹¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ·Õèà¢�Ò½�¡»ÃÐÊº¡ÒÃ³�ÇÔªÒªÕ¾¹Õé à»�¹
¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ·ÕèÁÕ¤ÇÒÁº¡¾Ã�Í§·Ò§¡ÒÃàÃÕÂ¹ÃÙ�áÅÐ¡ÒÃä´�ÂÔ¹ à»�¹¨íÒ¹Ç¹·Ñé§ÊÔé¹ 156 ¤¹ ¨Ò¡¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ·Ñé§ËÁ´·Õèà¢�Ò
½�¡§Ò¹Â�Í¹ËÅÑ§ 5 »� â´ÂáÊ´§¢�ÍÁÙÅ¨íÒ¹Ç¹¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ·Õèà¢�Ò½�¡»ÃÐÊº¡ÒÃ³�ÇÔªÒªÕ¾ ´Ñ§ÀÒ¾

แหล�งฝ�กประสบการณ�และการเรียนรู� สวนดสิุตโฮมเบเกอรี่
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294 คน
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245 คน
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243 คน
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204 คน

à»�¹áËÅ�§½�¡»ÃÐÊº¡ÒÃ³�áÅÐ¡ÒÃàÃÕÂ¹ÃÙ�¢Í§¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ ÃÇÁ¶Ö§ºØ¤ÅÒ¡Ã¢Í§ÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂ ä´�á¡� ¡ÒÃÃ�ÇÁã¹¡Ô̈ ¡ÃÃÁ
¡ÒÃàÃÕÂ¹¡ÒÃÊÍ¹ÇÔªÒà¤Ã×èÍ§´×èÁ áÅÐàºà¡ÍÃÕèÃÇÁ¶Ö§à»�¹áËÅ�§ÈÖ¡ÉÒ´Ù§Ò¹ãË�¡Ñº¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ¨Ò¡ËÅÑ¡ÊÙµÃµ�Ò§æ ã¹Ê�Ç¹
·Õèà¡ÕèÂÇ¢�Í§¡ÑºÃÒÂÇÔªÒàÃÕÂ¹ ´Ñ§¹Õé
         1. ÊÇ¹´ØÊÔµâÎÁàºà¡ÍÃÕèà»�¹áËÅ�§àÃÕÂ¹ÃÙ� ã¹ÅÑ¡É³Ð¢Í§¡ÒÃ½�¡»ÃÐÊº¡ÒÃ³�ÇÔªÒªÕ¾¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒâ´ÂÁÕ¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ
à¢�ÒÁÒ½�¡»ÃÐÊº¡ÒÃ³�ÇÔªÒªÕ¾ ÃÇÁ·Ñé§ÊÔé¹ 1,274 ¤¹ â´Âã¹¨íÒ¹Ç¹¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ·Õèà¢�Ò½�¡»ÃÐÊº¡ÒÃ³�ÇÔªÒªÕ¾¹Õé à»�¹
¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ·ÕèÁÕ¤ÇÒÁº¡¾Ã�Í§·Ò§¡ÒÃàÃÕÂ¹ÃÙ�áÅÐ¡ÒÃä´�ÂÔ¹ à»�¹¨íÒ¹Ç¹·Ñé§ÊÔé¹ 156 ¤¹ ¨Ò¡¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ·Ñé§ËÁ´·Õèà¢�Ò
½�¡§Ò¹Â�Í¹ËÅÑ§ 5 »� â´ÂáÊ´§¢�ÍÁÙÅ¨íÒ¹Ç¹¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ·Õèà¢�Ò½�¡»ÃÐÊº¡ÒÃ³�ÇÔªÒªÕ¾ ´Ñ§ÀÒ¾

แหล�งฝ�กประสบการณ�และการเรียนรู� สวนดสิุตโฮมเบเกอรี่

áÊ´§¨íÒ¹Ç¹¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ·Õèà¢�ÒÃ�ÇÁ½�¡»ÃÐÊº¡ÒÃ³�ÇÔªÒªÕ¾¡ÑºÊÇ¹´ØÊÔµâÎÁàºà¡ÍÃÕè

áÊ´§ÃÒÂª×èÍË¹�ÇÂ§Ò¹·ÕèÊ�§¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ/¹Ñ¡àÃÕÂ¹ à¢�Ò½�¡»ÃÐÊº¡ÒÃ³�ÇÔªÒªÕ¾¡ÑºÊÇ¹´ØÊÔµâÎÁàºà¡ÍÃÕè

แสดงรายช่ื่�อหน่่วยงาน่ท่ี่�ส่งน่ักศึึกษา/น่ักเร่ยน่ เข้้าฝึึกประสบการณ์ว์ิชื่าช่ื่พกับสวน่ดุสิต

โฮมเบเกอร่�

 1.5.2.1 สวนดุุสิตโฮมเบเกอรี่่�เป็็นแหล่ังเรี่่ยนรี่้ ้ 
ในลัักษณีะของการี่ฝึึกป็รี่ะสบการี่ณ์ีวิชื่าชื่่พนักศึกษาโดุยม่
นักศึกษาเข้ามาฝึึกป็รี่ะสบการี่ณ์ีวิชื่าชื่่พ แลัะแสดุงรี่ายชื่่�อ
หน่วยงานท่�เข้าร่ี่วมฝึึกป็รี่ะสบการี่ณ์ีวิชื่าชื่่พ ดุังน่� โดุยใน
จำนวนนักศกึษาท่�เขา้ฝึกึป็รี่ะสบการี่ณ์ีวชิื่าชื่พ่น่� เป็น็นักศกึษา
ท่�มค่วามบกพร่ี่องทางการี่เรี่ย่นร้้ี่แลัะการี่ไดุ้ยนิ เป็น็จำนวนทั�ง
สิ�น 156 คน จากนักศึกษาทั�งหมดุท่�เข้าฝึึกงานย้อนหลััง 5 ป็ี 
โดุยแสดุงขอ้มล้ัจำนวนนกัศกึษาท่�เขา้ฝึกึป็รี่ะสบการี่ณ์ีวชิื่าชื่พ่ 
ดุังแสดุงในตารี่างท่� 5

 1.5.2.1 สวนดุุสิตโฮมเบเกอรี่่� เป็็นพ่�นท่�การี่
เรี่่ยนรี่้้จากนักศึกษาหลัักส้ตรี่เทคโนโลัย่การี่ป็รี่ะกอบอาหารี่
ในรี่ายวิชื่า การี่เป็็นผู้้้ป็รี่ะกอบการี่อาหารี่ การี่บริี่การี่แลัะ
จัดุการี่อาหารี่ ในรี่้ป็แบบการี่ใชื่้พ่�นท่� Co-learning space 
แลัะการี่เรี่่ยนวิชื่าเครี่่�องดุ่�ม ไดุ้แก่ การี่เป็็นบารี่ิสต้า การี่เป็็น
ผู้้้ป็รี่ะกอบการี่บรี่ิหารี่ธิุรี่กิจรี่้านอาหารี่แลัะคาเฟ่ การี่ส่�อสารี่

การี่ตลัาดุแลัะสารี่สนเทศ การี่โลัจิสติกส์ โดุยให้นักศึกษาไดุ้
สามารี่ถึใชื่้เครี่่�องชื่งกาแฟท่�ตั�งอย้่ ณี สถึานท่�ให้บริี่การี่รี่้าน
กาแฟ ของสวนดุุสิตโฮมเบเกอรี่่� ทั�งในส่วนของรี่้านกาแฟ ใน
ศน้ย์ในมหาวิทยาลัยั วทิยาเขตสุพรี่รี่ณีบุรี่ ่แลัะศน้ย์การี่ศึกษา
นอกท่�ตั�ง จ.นครี่นายก แลัะ จ.สุพรี่รี่ณีบุรี่่

1.5.3 การี่สนับสนุนในกิจการี่ของมหาวิทยาลััย ไดุ้แก่ 
ผู้ลัิตภัณีฑ์์เบเกอรี่่�ท่�รี่ะลัึกในวารี่ะต่างๆ ของมหาวิทยาลััย 
แลัะการี่สนับสนุนการี่จัดุกิจกรี่รี่มเป็ิดุรี่้านในงานกาชื่าดุ เพ่�อ
เผู้ยแพรี่่ชื่่�อเส่ยงของมหาวิทยาลััยในทุกป็ี รี่วมถึึงไดุ้นำรี่าย
ไดุ้จากการี่จำหน่ายถึวายให้กับกิจการี่ของกาชื่าดุเป็็นเงินป็ี
ลัะ 400,000 บาท รี่วมถึึงจัดุสร้ี่างเต้นท์ เพ่�อใชื่้ในกิจกรี่รี่ม
ของมหาวิทยาลััยรี่่วมกับสำนักกิจการี่นักศึกษาเพ่�อใชื่้ในการี่
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เผู้ยแพรี่่ผู้ลังานดุ้านงานป็รี่ะดุิษฐ์แลัะคหกรี่รี่มศาสตรี่์ของ
มหาวิทยาลััย

1.5.4 เป็น็แหลัง่ศกึษาดุ้งานของหนว่ยงานภายในแลัะ
ภายนอก เพ่�อเผู้ยแพรี่อ่งค์ความรี่้ธ้ิรุี่กจิวชิื่าการี่แลัะความเป็น็
ม่ออาชื่่พของมหาวิทยาลััย

ในรี่อบ 5 ป็ีท่�ผู้่านมา งานของสวนดุุสิตโฮมเบเกอรี่่�ม่
ผู้ลักรี่ะทบเชื่ิงบวกต่อสังคมแลัะป็รี่ะเทศไทย จากการี่บรี่ิการี่
วชิื่าการี่ให้กับองค์กรี่/ หน่วยงานท่�มศั่กยภาพแลัะภาพลักัษณี์
ในรี่ะดัุบป็รี่ะเทศตามท่�กลั่าวมาในหัวข้อท่�ผู้่านมา โดุยท่�โดุดุ
เดุ่นแลัะสำคัญิม่ดุังน่�

1. ใชื่้องค์ความร้้ี่แลัะทักษะในการี่บริี่หารี่จัดุการี่ธุิรี่กิจ
อาหารี่ โดุยรัี่บบริี่หารี่จัดุการี่ศน้ย์อาหารี่ของตลัาดุหลักัทรัี่พย์
แห่งป็รี่ะเทศไทย แลัะสำนักงานคณีะกรี่รี่มการี่กำกับหลััก
ทรี่ัพย์แลัะตลัาดุหลัักทรี่ัพย์ (กลัต.)

2. เป็็นหน่วยงานร่ี่วมบริี่หารี่ศ้นย์อบรี่มสุขาภิบาลั
อาหารี่ ภายใตก้ฎีกรี่ะทรี่วงสาธิารี่ณีสขุ เรี่่�อง สขุลักัษณีะสถึาน
ท่�จำหน่ายอาหารี่ ป็รี่ะจำป็ี 2561 เพ่�ออบรี่มบุคลัากรี่ท่�เป็็นผู้้้
ป็รี่ะกอบกิจการี่ แลัะผู้้้สัมผู้ัสอาหารี่

3. การี่พัฒนาผู้ลัิตภัณีฑ์์อาหารี่ให้กับสหกรี่ณี์ของ
ป็รี่ะเทศไทย จำนวน 17 แห่ง ภายใต้สัญิญิาการี่ทำงานให้กับ
สถึาบันอาหารี่

4. การี่เป็น็ท่�ป็รึี่กษาดุ้านการี่จัดุบริี่การี่อาหารี่ป็ลัอดุภัย
ในโรี่งเรี่่ยน ของโรี่งเรี่่ยนเซึ่็นต์คาเบ่ยลั

5. การี่เป็็นท่�ป็รึี่กษาดุ้านการี่จัดุทำรี่ะบบ GMP in 
Mass Catering ของโรี่งแรี่ม Grand Pacific จ.เพชื่รี่บุรี่่ แลัะ
โรี่งแรี่มโกลัเดุ้นทิวลัิป็ซึ่อฟเฟอรี่่น

6. การี่ให้คำป็รี่ึกษากับ ห้างหุ้นส่วนจำกัดุ เวลัลั์ ดุ่ไซึ่น์ 
999 (แบรี่นด์ุ ดุบัเบิ�ลั ย ้ซึ่)่ เพ่�อใหส้ามารี่ถึผู้ลัติสนิคา้ป็รี่ะเภท
ชื่็อกโกแลัต (นามะชื่็อกโกแลัต) แลัะไดุ้รี่ับการี่รี่ับรี่อง อย.

7. การี่ศึกษาวิจัยแนวทางการี่พัฒนาผู้ลัิตภัณีฑ์์อาหารี่
จากผู้ลัิตภัณีฑ์์ผู้ักดุอง แลัะการี่ใชื่้ป็รี่ะโยชื่น์ในอาหารี่ของผู้ัก
ต้นอ่อน ให้กับบรี่ิษัท ฮั�วเพ้ง จำกัดุ 

8. การี่ศึกษาวิจยัแนวทางการี่ใชื่ป้็รี่ะโยชื่น์จากผู้ลัส้มท่�
ป็รี่ะสบภัยธิรี่รี่มชื่าติ ของสวนป็รี่่ชื่า อ.ฝึาก จ.เชื่่ยงใหม่ เพ่�อ
ใชื่้ในผู้ลัิตภัณีฑ์์เบเกอรี่่�

9. การี่ศึกษาการี่ใชื่้ป็รี่ะโยชื่น์วานิลัาฝึักสดุ เพ่�อ
สนับสนุนผู้้้ป็รี่ะกอบการี่วานิลัาในป็รี่ะเทศไทย ของ วานิลัา
ออคิดุฟารี่์ม (แบรี่นดุ์ วานิลัาลัุงแซึ่ม)

10. การี่ร่ี่วมพัฒนาผู้ลิัตภัณีฑ์์เบเกอรี่่�จากป็ลัากุเลัา 
จ.นรี่าธิิวาส ตามพรี่ะรี่าชื่ป็รี่ะสงค์ของสมเดุ็จพรี่ะกนิษฐา 
ธิิรี่าชื่เจ้า กรี่มสมเด็ุจพรี่ะเทพรัี่ตนรี่าชื่สุดุาฯ สยามบรี่ม 
รี่าชื่กุมารี่่ รี่่วมกับสถึาบันเทคโนโลัย่จิตรี่ลัดุา
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1.6 แนวัทางการเชื่่�อมโยงการพััฒนางานแลัะทำงานร่วัมกับหน่วัยงานอ่�น

Home Bakery
Mission
พันธกิจ

Home Bakery
Strategic Future Framework
กลยุทธการดำเนินงานในอนาคต

Home Bakery
Future Plan
แผนการดำเนินงานในอนาคต

เปนองคกรที่นำความเขมแข็ง
ทางวิชาการของมหาวิทยาลัย
ดานอาหารและขนมอบมาทำ
ธุรกิจเพื่อสรางรายไดและนำ
มาพัฒนามหาวิทยาลัย

1. พัฒนาองคกรและบุคลากรตามเปาหมายของ
 SDU Direction
2. จัดทำคูมือการฝกประสบการณวิชาชีพและพัฒนา
 บุคลากรพี่เลี้ยง
3. เพิ่มชองทางรายไดผานตลาดออนไลนและพัฒนา
 ระบบโลจิสติกสเพื่อการกระจายสินคา
4. รวมมือกับหนวยงานทั้งภายในและนอกเพื่อพัฒนา
 ดานผลิตภัณฑเบเกอรี่และอาหาร

สรางและพัฒนาองคความรู ใหม ๆ 
ทางอาหารและขนมอบ
เพื่อเสริมสรางความเขมแข็ง
ทางวิชาการ

ใหบริการขนมอบและอาหารที่มีรสชาติดี 
มีคุณภาพ ปลอดภัยตอผูบริโภค 
ตามมาตรฐานอาหารและขอกำหนดของ
กระทรวงสาธารณสุข ในราคาที่เหมาะสม
ใหกับนักศึกษาบุคลากรและประชาชนทั่วไป 
อยางมีคุณธรรม จริยธรรมและรับผิดชอบตอสังคม

เปนแหลงเรียนรูและ
ฝกประสบการณวิชาชีพ
ดานอาหารและขนมอบ
สำหรับนักศึกษา

การกำกับดูแลที่ดี

องคกรแหงความเปนเลิศ

ความรับผิดชอบตอสังคม



13

โดุยหน่วยงานท่�สวนดุุสิตไดุ้ให้ความรี่่วมม่อแลัะเชื่่�อม
โยงการี่ทำงาน ดุังน่� 

1) การี่สรี่า้งองคค์วามรี่้แ้ลัะเป็น็แหลัง่ฝึกึป็รี่ะสบการี่ณี์
วชิื่าชื่พ่ สวนดุสุติโฮมเบเกอร่ี่�ใหค้วามรี่ว่มมอ่กบัหนว่ยงานดุา้น
วิชื่าการี่ คณีะ หลัักส้ตรี่ทั�งภายในแลัะภายนอกมหาวิทยาลััย 
เป็น็แหลัง่การี่เรี่ย่นร้้ี่แลัะฝึกึป็รี่ะสบการี่ณีว์ชิื่าชื่พ่ของนกัเรี่ย่น
แลัะนักศึกษาจากสถึานศึกษาทั�งภายในแลัะภายนอก
มหาวิทยาลััย ดุังน่�

 1.1 คณีะครีุ่ศาสตรี่์ นักศึกษาไดุ้เรี่่ยนรี่้้ดุ้านการี่
ส่�อสารี่แลัะป็รี่ะชื่าสัมพันธิ์ การี่ให้บรี่ิการี่

 1.2 คณีะวิทยาศาสตรี่์แลัะเทคโนโลัย่ นักศึกษา
ไดุ้เร่ี่ยนรี่้้ดุ้านการี่จัดุการี่ขยะ น�ำเส่ย แลัะการี่จัดุการี่
อุตสาหกรี่รี่มให้มุ่งส้่องค์กรี่ส่เข่ยว

 1.3 คณีะวิทยาการี่จัดุการี่ นักศึกษาไดุ้เรี่่ยนรี่้้ดุ้าน
การี่จัดุการี่โลัจิสติกส์ การี่จัดุการี่เทคโนโลัย่สารี่สนเทศเชื่ิง
ธิุรี่กิจ แลัะการี่ตลัาดุผู้ลัิตภัณีฑ์์เบเกอรี่่�

 1.4 โรี่งเรี่่ยนการี่เรี่่อน นักศึกษาไดุ้เรี่่ยนรี่้้กรี่ะบวน
การี่ผู้ลัิตเบเกอรี่่� การี่ควบคมุแลัะป็รี่ะกันคณุีภาพอาหารี่ การี่
จดัุการี่รี่ะบบ GHP&HACCP ̀ การี่ทำความสะอาดุแลัะฆา่เชื่่�อ 
เป็็นต้น

 1.5 โรี่งเรี่่ยนในรี่ะดุับชื่ั�นมัธิยมศึกษา นักเรี่่ยนจะ
ไดุ้เร่ี่ยนรี่้้สายวิชื่าชื่่พดุ้านการี่เป็็นผู้้้ป็รี่ะกอบอาหารี่เพ่�อเป็็น
แนวทางการี่ไป็ส้่อาชื่่พ เชื่่น โรี่งเรี่่ยนสาธิิตนานาชื่าติมหิดุลั 
โรี่งเรี่่ยนเขมะสิรี่ิอนุสรี่ณี์ เป็็นต้น

2) การี่ให้ความร่ี่วมมอ่ดุ้านผู้้เ้ชื่่�ยวชื่าญิแลัะผู้้ป้็ฏิบตังิาน
เพ่�อสนบัสนนุกจิการี่ของมหาวทิยาลัยั สวนดุสุติ มบ่คุลัากรี่ท่�
มค่วามเชื่่�ยวชื่าญิ ทั�งดุา้นการี่ผู้ลัติเบเกอร่ี่� การี่ควบคมุแลัะการี่
ป็รี่ะกันคุณีภาพอาหารี่ การี่ตกแต่งอาหารี่ ซึ่ึ�งสามารี่ถึให้การี่
สนับสนุนดุ้านองค์ความรี่้้ ทักษะแลัะป็รี่ะสบการี่ณี์เพ่�อเป็็นท่�
ป็รึี่กษาแลัะเป็็นผู้้้ถึ่ายทอดุองค์ความร้้ี่ให้กับหน่วยงานอ่�น ๆ 
ไดุ้เป็็นอย่างดุ่ อาทิเชื่่น โรี่งเรี่่ยนการี่เรี่่อน โรี่งเร่ี่ยนสาธิิตลัะ
อออุทิศ ครี่ัวสวนดุุสิต แลัะโรี่งแรี่มสวนดุุสิตเพลัส เป็็นต้น

3) การี่ให้ความร่ี่วมม่อดุ้านการี่เป็็นแหล่ังศึกษาดุ้งาน
แลัะแลักเป็ล่ั�ยนแนวทางการี่เป็็นองค์กรี่ธุิรี่กิจวิชื่าการี่ให้
กับหน่วยงานภายนอก โดุยร่ี่วมม่อกับฝึ่ายป็รี่ะชื่าสัมพันธิ์ 
สำนักงานมหาวิทยาลััย แลัะสำนักกิจการี่พิเศษ ในการี่
รี่่วมเป็็นแหลั่งเร่ี่ยนรี่้้แลัะเป็็นพ่�นท่�การี่ศึกษาดุ้งาน เม่�อม่ผู้้้
สนใจแนวทางการี่บรี่ิหารี่จัดุการี่องค์กรี่ธุิรี่กิจวิชื่าการี่ของ
มหาวิทยาลััย 

4) เป็็นพ่�นท่�จำหน่ายผู้ลัิตภัณีฑ์์จากหน่วยงานทั�ง
ภายในแลัะภายนอกมหาวิทยาลััย อาทิเชื่่น 

 4.1 ขนมหม้อแกง จากโรี่งแรี่มสวนดุุสิต 
 4.2 โยเกริี่ต์ น�ำซึ่อส แกงสำเรี่จ็รี่ป้็ จากศน้ยป์็ฏบิตัิ

การี่แป็รี่รี่้ป็อาหารี่
 4.3 ข้าวแชื่่ จากครี่ัวสวนดุุสิต 
 4.4 ผู้ลัิตภัณีฑ์์จาก SMEs จำนวน 38 รี่ายเพ่�อ

สนบัสนนุภาคธิรุี่กจิใหข้บัเคลั่�อนแลัะเป็น็แหลัง่เผู้ยแพรี่ส่นิคา้
จากผู้้ป้็รี่ะกอบการี่ท่�ตอ้งการี่ป็รี่ะชื่าสมัพนัธิส์นิคา้ โดุยเฉพาะ
อย่างยิ�งสินค้าแป็รี่รี่้ป็จากท้องถึิ�น เป็็นต้น

5) การี่บรี่ิหารี่พ่�นท่�การี่เรี่่ยนรี่้้ของมหาวิทยาลััย 
ไดุ้แก่ รี่้านกาแฟ ซึ่ึ�งมหาวิทยาลััยไดุ้จัดุการี่ป็รี่ับป็รีุ่งสถึานท่�
อย่างสวยงามม่ความพรี่้อมต่อการี่ให้บรี่ิการี่นักศึกษา โดุย
สวนดุุสิตทำหน้าท่�สนับสนุนการี่ป็ฏิบัติงานดุ้านอาหารี่แลัะ
เคร่ี่�องดุ่�มเพ่�อสนับสนุนในกิจการี่เพ่�อเป็็นพ่�นท่�การี่เรี่่ยนร้้ี่
ของมหาวิทยาลััยโดุยไดุ้ม่การี่ป็ฏิบัติงานรี่่วมกับหน่วยงาน
วิทยาเขต โรี่งเรี่่ยนแลัะศ้นย์การี่ศึกษา ดุังน่� 

6) à»�¹Í§¤�¡Ã·ÕèãË�âÍ¡ÒÊ¡Ñº¹Ñ¡àÃÕÂ¹ ¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒáÅÐ¼Ù�º¡¾Ã�Í§ã¹¡ÒÃàÃÕÂ¹ÃÙ�ãË�ä´�·íÒ§Ò¹·Ñé§ã¹ÃÙ»áºº§Ò¹»ÃÐ¨íÒ §Ò¹¹Í¡àÇÅÒàÃÕÂ¹ à¾×èÍãË�
ä´�ÁÕÃÒÂä´�»ÃÐ¨íÒ áÅÐ¹íÒÃÒÂä´�ä»ãª�ã¹ªÕÇÔµ»ÃÐ¨íÒÇÑ¹à¾×èÍáº�§àºÒÀÒÃÐ¢Í§¤ÃÍº¤ÃÑÇ ·Ñé§ã¹Ê�Ç¹¢Í§ºØµÃËÅÒ¹¢Í§ºØ¤ÅÒ¡Ãã¹¡ÒÃ·íÒ§Ò¹
ª�Ç§»�́ ÀÒ¤àÃÕÂ¹ áÅÐÇÑ¹ËÂǾ ÊǾ ÊÑ»´ÒË� ÃÇÁ¶Ö§¹Ñ¡ÈÖ¡ÉÒ¢Í§ÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂ·ÕèÊ¹ã¨·íÒ§Ò¹à¾×èÍËÒÃÒÂä´�¾ÔàÈÉ «Öè§ä´�ºÙÃ³Ò¡ÒÃÃ�ÇÁ¡Ñº§Ò¹¢Í§
¤³ÐáÅÐËÅÑ¡ÊÙµÃµ�Ò§æ àª�¹ ÈÙ¹Â�Ê¹à·Èá¹Ðá¹Ç¢Í§ÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂ áÅÐÊíÒ¹Ñ¡§Ò¹¤³Ð¢Í§âÃ§àÃÕÂ¹¡ÒÃàÃ×Í¹ à»�¹µ�¹
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5.1 รี่้าน Café by Home (สำนักงานอธิิการี่บดุ่เดุิม)
5.2 รี่้าน Home café (พ่�นท่�ให้บรี่ิการี่บุคลัากรี่เดุิมติดุ

กับรี่้านเบเกอรี่่�)
5.3 รี่้าน Café by Home อาคารี่สวนแก้ว วิทยาเขต

สุพรี่รี่ณีบุรี่่
5.4 รี่้าน Café by Home อาคารี่ Library วิทยาเขต

สุพรี่รี่ณีบุรี่่
5.5 รี่้าน Café by Home อาคารี่สุขุม วิทยาเขต

สุพรี่รี่ณีบุรี่่
5.6 รี่้าน Café by Home ศ้นย์การี่ศึกษานอกท่�ตั�ง 

หัวหิน
5.7 รี่้าน Café by Home ศ้นย์การี่ศึกษานอกท่�ตั�ง 

นครี่นายก
5.8 รี่้าน Café Library สำนักวิทยบรี่ิการี่
5.9 รี่้าน La-or Snack โรี่งเรี่่ยนสาธิิตลัะอออุทิศ
6) เป็็นองค์กรี่ท่�ให้โอกาสกับนักเรี่่ยน นักศึกษาแลัะผู้้้

บกพรี่่องในการี่เรี่่ยนรี่้้ให้ไดุ้ทำงานทั�งในรี่้ป็แบบงานป็รี่ะจำ 
งานนอกเวลัาเรี่ย่น เพ่�อใหไ้ดุม้ร่ี่ายไดุป้็รี่ะจำ แลัะนำรี่ายไดุไ้ป็
ใชื่ใ้นชื่วิ่ตป็รี่ะจำวันเพ่�อแบ่งเบาภารี่ะของครี่อบครัี่ว ทั�งในส่วน
ของบุตรี่หลัานของบุคลัากรี่ในการี่ทำงานช่ื่วงป็ิดุภาคเร่ี่ยน 
แลัะวันหยุดุสุดุสัป็ดุาห์ รี่วมถึึงนักศึกษาของมหาวิทยาลััย
ท่�สนใจทำงานเพ่�อหารี่ายไดุ้พิเศษ ซึ่ึ�งไดุ้บ้รี่ณีาการี่ร่ี่วมกับ
งานของคณีะแลัะหลัักส้ตรี่ต่างๆ เชื่่น ศ้นย์สนเทศแนะแนว
ของมหาวิทยาลััย แลัะสำนักงานคณีะของโรี่งเรี่่ยนการี่เรี่่อน 
เป็็นต้น
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ตารางที่่� 7 แสดุงรี่ายนามผู้้้ป็รี่ะกอบการี่ท่�ไดุ้รี่ับการี่สนับสนุนให้จำหน่ายสินค้า ณี สวนดุุสิตโฮมเบเกอรี่่�

ลัำด้ับ ชื่่�อผูู้้ส่ง ชื่่�อของจำหน่าย

 1 นายนันทนพ ฉิมเฉลัิม พุดุดุิ�งมะพรี่้าวนมสดุ
 2 น.ส.ธิ่รี่าพัทธิ์ ชื่มชื่่�นจิตต์สิน ขนมกลั้วย, ขนมฟักทอง
 3 นายพัชื่รี่พลั ธิรี่รี่มกาย ขนมนางเลั็ดุ, กลั้วยฉาบ, ฟักทองฉาบ
 4 อธิินาฟารี่์ม ผู้ักสลััดุ
 5 นายอำพันธิุ์ พิรีุ่ณีอมรี่พันธิ์ หม้ฝึอย
 6 บัตตาป็ังโฮมเมดุเบเกอรี่่� บรี่าวน่�กรี่อบ, ขนมเบ่�อง
 7 บรี่ิษัทยาค้ลัท์เซึ่ลัลั์ (กรีุ่งเทพ) ยาค้ลัท์
 8 นางชื่ณีัฐพิมพ์ ไชื่ยศรี่่สงครี่าม ข้าวกลั้องงอก
 9 น.ส.รี่วงทอง ไหวพรี่ิบ หม้ฝึอย
 10 นางเนตรี่กาญิจน์ สายทิพย์ น�ำผู้ึ�งแท้
 11 น.ส.ศรี่ันยา นิลัทัพ ขนมเป็ี�ยะ
 12 วิสาหกิจชืุ่มชื่น (ป็ารี่ิชื่าติ ศรี่่อ่อน)  แชื่มพ้, ครี่่มนวดุ, ครี่่มหมักผู้ม
 13 นางวิภาภัส ก้ลัพินิจ น�ำฝึรี่ั�งคั�นสดุ
 14 กิจสมบ้รี่ณี์ ส้มลัิ�ม
 15 น.ส.สุมาลั่ พลั้โภค ขนมถึ้วย
 16 โครี่งการี่อาหารี่กลัางวัน 1 ข้าวกลั่อง, ข้าวแชื่่
 17 น.ส.นภาพรี่ อาสาฬห์ป็รี่ะกิต น�ำเต้าห้้งาดุำ, ชื่าไทย, ดุั�งเดุิม
 18 บรี่ิษัท อัสย้ฟุลั จำกัดุ ข้าวเหน่ยวหม้ฝึอย, เน่�อเค็ม, หม้เค็ม
 19 บรี่ิษัท ครี่ิสป็ี� ฟ้�ดุ แอนดุ์มารี่์เก็ตติ�ง จำกัดุ ขนมเนยกรี่อบ
 20 นายป็ุญิญิพัฒน์ ตั�งทว่ ขนมป็ังกรี่อบเนยดุั�งเดุิม, ไข่เค็ม, พรี่ิกเผู้า
 21 นายณีรี่งค์ คงศรี่่ กุ้งหวาน, กุ้งลัวก, ป็ลัาสลัิดุ, ป็ลัาท้ต้มเค็ม
 22 บรี่ิษัท สวนดุุสิต เทรี่ดุดุิ�ง จำกัดุ น�ำดุ่�ม, โยเกิรี่์ตธิรี่รี่มชื่าติ, เลัม่อน, สตอเบอรี่่�
 23 บรี่ิษัท เพอรี่์เฟค คอมพาเน่ยน กรีุ่�ป็ จำกัดุ ไอติม
 24 บรี่ิษัท โอว่วา คอรี่์ป็ จำกัดุ muz ชื่านม, ชื่าไทย, ชื่าเข่ยว
 25 บรี่ิษัท ค่นน์ เวิรี่์ดุไวดุ์ จำกัดุ kin red yeast+natto
 26 บรี่ิษัท จาโกต้า บรี่าเดุอรี่์ส เทรี่ดุดุิ�ง จำกัดุ ไอติมไฮเก้นดุารี่์ส
 27 บรี่ิษัท หอมหอม ไฮจินิค กรีุ่�ป็ จำกัดุ ยาหม่องหอมแดุง, ตะไครี่้หอม
 28 บรี่ิษัท ทิพย์เกสรี่ เฮิรี่์บ แอนดุ์ เฮลัลั์ ยาดุมทิพย์เกสรี่
 29 นายวัชื่รี่พงศ์ วิสุทธิิพงศ์ มิกซึ่์นัทรี่วม, เน่�อป็ลัาแซึ่ลัม่อน
 30 บรี่ิษัท ทะเลัโกลับอลับิซึ่อัลัไลัอันซึ่์ จำกัดุ ชื่าชื่่ลัอน, ชื่ามะลัิ, ชื่ามะนาวฮันน่�, พุดุดุิ�งไต้หวัน
 31 บรี่ิษัท ธินบุรี่่ เฟรี่ชื่มิ�ลัดุ์ จำกัดุ น�ำดุ่�มมิเนเรี่่
 32 บรี่ิษัท ออรี่่าฟ้้ดุ จำกัดุ หม่�โครี่าชื่, ผู้ัดุไทย สำเรี่็จรี่้ป็
 33 น.ส.ทัศน่ย์ แสงสกุลั ก๋วยเต่�ยวเลัอรี่ส
 34 น.ส. มาซึ่าวดุ่ เป็รี่มวงศ์ศิรี่ิ ป็�อบคอรี่์นคารี่าเมลั, บรี่าวน่�, ชื่าไทย, ชื่าเข่ยว
 35 บรี่ิษัท แฮป็ป็ี�เพรี่สต่� จำกัดุ บรี่าวน่�อบกรี่อบนมเย็น, ชื่าไทย, ไวท์ชื่อค
 36 บรี่ิษัท ท่.เจ.เฮิรี่์บ จำกัดุ ยาดุมหัวใจทอง, ยาหม่อง, ยานวดุ
 37 นายโกสินธิุ์ สุวรี่รี่ณีภักดุ่ กลั้วยตากเส่ยบตอก
 38 การี่้นดุา โกลัดุ์วิสาหกิจเพ่�อสังคม กัป็ตันหม้สวรี่รี่ค์, ธิัญิพ่ชื่อบกรี่อบ, กัป็ตันหม้เส้น
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ตนแบบ (Role Model)
รานเบเกอร�่ที่ผลิตจำหนายเชิงพาณิชย ไดจร�ง

และเปนแหลงเร�ยนรูทั้งการผลิต บร�การ จำหนาย และโลจิสติกสท่ีสำคัญ
สำหรับนักศึกษาและผูสนใจ ดานธุรกิจบร�การขนม อาหาร และคาเฟ


